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Le fait du jour 3 Alambic

| Dlstllloteur

 Le distillateur est celui qui tmnsforme la '_
matiére premiére en eau-de-vie dans l'alambic.
A ne pas confondre avec ehouill‘ U

Gerurd Baurgeut exerce depuls 1996, Avant fui,
son pére et sa mére distillalent, depuis 1983.

: couple avalt racheté ['atelier public de
istill "!unt, ql]l sarrévturt chez eux i

VIE @ Gérard Bourgeat est distillateur ambulant et témoigne de son amour pour ce métier particulier

Quelques gouttes de cette eau de vie

En 1996, le jeune
distillateur a racheté
I'activité de son pére.
Depuis, il silionne les

v llages alentours et
transforme les fruits en
eau-de-vie,
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hez Gérard Bourgeat, tout

est une question de pour-

centage. A la sortie du ro-

binet, un alcoométre
danse dans une eau tigéde et
limpide. « 1l doit toujours mon-
trer 20°, pour qu'on ait 50 %
d’alcool. La fermentation en fiit
fait le reste. Ca peut monter jus-
qu'a 65-70 %. »

Son alambic tourne a plein ré-
gime, Derrigre la fumée qui
s'échappe des vannes, le dis-
tillateur de 45 ans joue & cache-
cache avec les tuyaux, courant

autcur des cuves. « J'ai racheté
iy @i L (LETE, d8-

1. Quand J'étais petit, je

pm:..,..

EN CHIFFRES
400
C'est le nombre moyen des

_ dlients que posséde Gérard.
Cette onnée, il n’en o que 150,

car 2011 a été une mauvaise
année de récolte en prunes,
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C'est fe prix du litre de goutte
chez Gérard (4,15 €/litre de taxe ~
et 3,30 €/litre pour le travail du
distillateur.

venais de temps en temps voir
comment la goutte se faisait »

expllque Gérard les yeux rivés
sur le barométre de la chaudié-
re. Trente ans plus tard, le bon-
homme derrigre les cuves chan-
ge, mais pas les odeurs. « Qu'on
fasse de la prune, de la poire ou
de la pomme, le plaisir est tou-
jours le méme ! »

100 % distiliateur

Les exigences aussi sont res-
tées intactes. « Ne pas mélanger
les variétés lorsqu'il s'agit de la
prune ! Nous avons des prunes
de qualité avec un trés bon
parfum. » Tour & tour dans le
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la tradition de |o goutte, qui dure depuis

batiment puis serveur et chauf-
feur, il a troqué le camion pour

son alambic ambulant. 11 est dé-
sormais 100 % distillateur, mais
33 % de I'année : « La campagne
s'étale entre novembre et fé-
vrier. Je me déplace & Murlin,
Oulon, Bazolles, Montapas, La
Machine et Saint-Firmin, au ha-
meau des Sept Voies. Le reste de
l'année, j'ai un a coté. Car vivre
uniquement de cela serait im-
possible. »

Au lieu-dit du Champ du Pont,
si l'atelier public de distillation
fait partie du patrimoine fami-
lial, ¢’est aussi une attraction
pour les clients. « Ils sont cu-

rieux du fonctionnement d'un
alamb:c (lire ci- contre). Il y a la
machme, T odeur, Tambiance... »

Un métier qui continue de fas-
ciner. « Pour moi, ce qui est gra-
tifiant, c'est de fabriquer un
produit fait maison, » Et qui se
partage lors d'un repas, que ce
soit en apéritif, en trou nor-
mand ou au digestif. « Cest ce
qui fait la convivialité du repas
frangais. » Voila peut-étre 13, la
signification de "I'eau-de-vie”, &
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AMATEUR B Michel Cotet est un client et vient échanger ses fiits contre de I'eau-de-vie

« Je viens faire de la goutte depuis Ia trentaine »

1! habite Lo Machine mais se dé-
place, ovec ses fits de prunes jus-
que chez Gérard Bourgeat. Pour
Michel Cotet, la distillation de
V'eau-de-vie fait portie du folklore
rural.

« Je fais-de la gnéle tous les
deux ou trois ans, pour refaire
mon stock » explique le client.
Cette fois-ci, il a apporté prés
de 60 kg de prunes, cueillies 4 la
fin aott de I'année derniére.
« Lannée 2011 a été une mau-
vaise année en général. Il y a eu
des coups de gelées. Mais chez
moi, i'ai été épargné, »

De quei envisager quelques
bouteilles de “goutte” | « Nous
avons ramassé des fruits trés
mirs, le plus sucré possible et
nous les avons mis en fit. En-
suite on fait bouillir puis le tout
est amené au distillateur qui va
en extraire I'eau-de-vie. »

PLAISIR. Miche! o toujours oimé

fster d la distillati
voir-fuire qui lui rappelle son enfunce et les bons repos ent

un sa-

fruits,
5.

Un travail qui éveille les sens
de la vue et de I'odorat. « Je
viens faire de la goutte depuis la
trentaine », avoue Miche! Cotet.
« Et gamins, nous alimions bien
rendre visite au distillateur qui
ginstallait prés de chez nous a
Beaumont-Sardolles. Nous n'hé-
sitions pas & goutter. Mais nous

repartions toujours en rigzag!»

Une prune de qualité

Pour lui, I'eau-de-vie n'est pas
qu'un souvenir d'enfant mais
aussi un plaisir de bon vivant,
« On boit la gontte au digestif
ou au milieu du repas, en guise
de trou normand. » Michel
avoue sa préférence pour l'alco-
ol de prune. « Par ici, nous
avons la chance d'avoir une
prune de gualité, qui a bon

La matiére premigre (les
prunes fermentées) est
chargée dans les cuves de
I'alambic (maximum
100 kg). La chaleur, dégagée
par la chaudire au bois,
g'infilire sous les cuves. La
distillation commence.

- Comptez une heure et quart
de travail. La vapeur

. d'alcool passe dans une

colonne, séparant les

| mauvais des bons alcools.

tandis que les seconds
circulent dans un serpentin

| qui refroidit la vapeur
d*aleool. Celle-ci se
recondense et se présente
sous forme liguide a la
sortie du robinet, olt un
alcoometre mesure la

~ teneur en alcool du liquide.

COUPS DE FLASH

| DIFFERENTS ® Digestif

et apéritif

Habituellement utilisée en di-
gestif, 'eau-de-vie est de plus
en plus servie en apéritif, Elle
est mélangée a du vin et a des
jeunes pousses d'arbustes. Ap-

| pelés vins d'épines, vins de tra-

ces ou trouspinettes, ces apéri-
tifs sont & servir trés frais,

TRADITION ® Le bois

Pour distiller les fruits, le pro-
fessionnel a besoin de bois pour
sa chaudiere. La coutume veut
que le client, en méme temps
qu'il apporte ses fats, dépose
aussi quelques biches. ®

TAXES W Privileges

Ce “droit de bouillir” disparait
en méme temqs que leurs pro-
priétaires, car il n'est plus trans-
missible, Aujourd’hui, I'Etat per-
goit une taxe de 4,15 € par litre

| d’alcool vendu, Un document

golit, La prune est vraiment ma | d’autorisation de circulation est

préférée ! » 8

! aussi & fournir awx douanes, &

Jdc



