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Le ferronnier Loïc Charpy se lance dans la distillerie artisanale.

Passionné par la distillation, Loïc Charpy se
lance à son tour. - Christian Adam

T out jeune, Loïc Charpy accompagnait son père à l’alambic puis, c’est avec
le viticulteur Pierre Pinard qu’il se rendait chaque année à Corroy pour distiller
chez Serge Poncelet (https://abonne.lunion.fr/id218239/article/2020-12-
27/bouilleur-de-cru-pendant-47-ans-corroy-il-prend-sa-retraite?
referer=%2Farchives%2Frecherche%3Fdatefilter%3Dlast6month%26sort%3D
Passionné, il adore cuisiner, jardiner, s’occuper de ses arbres fruitiers ou imaginer
de nouvelles liqueurs.

« Quand Serge Poncelet m’a annoncé son intention d’arrêter son activité de
distillation, j’ai immédiatement décidé de perpétuer la tradition en poursuivant sa
façon de travailler, avec des alambics en cuivre à repasse qui sont chauffés au
bois. Cela garantit une meilleure qualité et un meilleur rendement, grâce à une
méthode plus écologique », assure-t-il.
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Avant de se lancer, Loïc Charpy a suivi plusieurs formations et accompagné
Serge Poncelet pendant toute une saison. Dans la nouvelle « Distillerie de la
Forge », installée ruelle Saint-Jean à Barbonne-Fayel, il distillera dès le milieu du
mois de janvier. « Je travaillerai en prestation pour les bouilleurs de cru mais
aussi pour les viticulteurs, agriculteurs et arboriculteurs qui souhaitent valoriser
leu rs produits, précise-t-il. En complément, je fabriquerai et vendrais des eaux-
de-vie naturelles et leurs dérivés, à la fin de l’année 2021. »

Dans les pas de Serge Poncelet

Pour démarrer sa nouvelle activité, Loïc Charpy récupère deux alambics
appartenant jusque-là à Serge Poncelet, bouilleur de cru installé à Corroy,
qui vient de prendre sa retraite à 80 ans, après 47 hivers passés à distiller.
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C’est plein de souvenirs que Serge Poncelet s’est retiré de son activité, qu’il
avait lui-même reprise après son père, bouilleur depuis les années 1930 sur
le territoire.

Le goût de la tradition

Dans son atelier, celui qui était déjà connu pour ses activités de forgeron et de
ferronnier d’art utilisera trois alambics de capacités différentes, datant des années
1930 et 1950, qui lui permettront de travailler à partir de fûts de 30 litres. « La
tradition veut que le client amène la même quantité de bois sec que de matière à
distiller, en évitant chêne et frêne, ajoute-t-il. Je laisserai le choix au client de
fournir le bois ou pas. »

Loïc Charpy est très satisfait et fier de pouvoir reprendre cette activité : « Pour
moi, c’est un élément de la vie du village, de sa culture et un certain patrimoine à
conserver. La distillation est un incroyable outil de recyclage, une bonne eau-de-
vie exprime le sel de la terre avec beaucoup de gourmandise au nez et de
longueur en bouche. » Parallèlement à cette nouvelle activité pour lui, il continue
à enseigner la métallerie au lycée professionnel de Romilly, ainsi que son activité
de ferronnerie. C’est pour cela qu’il est indispensable de prendre rendez-vous au
06 03 33 78 07 ou 03 26 81 99 17.
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